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GUSTO IN FAMIGLIA

MICHETTA

CON SPECK ALTO ADIGE

ca. 10 minuti - facile - 2 persone

Ingredienti: Preparazione:
2 michette o rosette 1. Tagliare i panini in due e tostare la parte interna
90 g fette di Recla Speck Alto appoggiandola sulla padella calda o su una griglia.
Adige IGP 2. Farcire le basi dei panini con la crescenza, i
100 g crescenza pomodorini sgocciolati, le fette di Speck Alto Adige e
30 g pomodorini ciliegini semi | carciofi.
confit sott’olio 3. Richiudere e gustare.

4-5 carciofini sott’olio

Speck Alto Adige IGP 90g

Queste fette di Speck Alto Adige sono sottili, tenere,
versatili e quindi un ingrediente ideale per qualsiasi piatto.




